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MINISTERIO DE COMERCIO

ORDEN de 6 de marzo de 1871 por la gue e nio-
difice o Orden de 39 de noviembre de 1570 sulve
AOrmas parg el comercio exferior del queso.

Thustrizsimo sefor:

Con el fin de agecuar la Orden minjsterial de 30 tde noviemn-
bre de 1870 sobhre normas para & comercio exterior del gueso s
los compromises Internacicnales acepiados por Espana, se estima
conveniente modificar y amypliar ia citeda Orden ministerial.

En su virtud, este Minilsteric ha tenido a blen disponer:

Articulo dnico—Quedan meodificados los articulos que # con-
linkaclin se citan de la Orden ministerial de 386 de noviembre
de 170 sobre normas para el comercio exterlor del queso en ia
siguiente forma.

11 DEFINICIONES

Be éniiende -por #guesor el producte fresco ¢ madurade obte-

nido por separacién dei suere después de la cosgulacvidn de la

leche natural, de ls Jeche desnatada total o parcialmente, de la
nata, del suero de manteguiila, o de una mezcla de algunos o de
todos estos productoa

So denomina aqueso fundides el producto obtenido por moltu-
ranion, mescls, fusidn y emulsiSn con tratamiento térmico de
una o mas varledades de gueso, con o gin adicidn de agentes
. emulsionantes, de leche y productos lacteos v de otros productos

alimenticios.

Se entiende por e:queso de sueror o grequesdny el producto
obtenido precipitande por el calor, #en medio fcido, las proteinas
gue existen en el suero del gueso para formar una masa blanda.

III. DENCMINACIONEE

B} Las dencminaciones utilizadas para designar las distin-
tas clases de wqueson s6lo podrdn apilcarse a los productos gue
s& gjusten & la enterior definicldén y que posca® las caracteris-
ticas stribuidas 3 cads une de ellas.

Los guesos elaborados con leche distlnta & la de vaca que
no {engan denoinitacién conerete, o aguellos que teniéndola no
estén amparados por unas normas individuaies debidamente de-
finidas, tieherén sefialar después de la palabra «gueso» y del
nombre del tipo de que se trate, la Indicaciém de la especie o
especies anlinales de las gue proceda la lecha emplesda en su fa-
bricacién.

h) Los guesos, e acuerdo con su contenido de grasa en el
extracto seco, s¢ denominarin:

Dobie grasos.—Los gue contengan un minimo del 8¢ por 100,
Extragresos.—Los que contengan un nminimo def 45 por 100,
Grasos.—Los gue contengan un minimo del 490 por 100.
Semigrasos.—Los Qque coniengan un minime del 20 por 190
Magros.—Los que contengan mencs del 20 por 1949,

Las denominaciones de «setnigrasos y «magros. asi como e
porcentate minimo de grasa en el extracto seco, cuando sea in-
ferior al 45 por 100, deberd indicarse, necesariamente. pero las
de wdobls grasos, zexiragrason y «grasos serdn potestativas del
isbricante,

c)} Pars designar las distintas clases de guesos fundidos se
cumpliran las siguientes condicionies:

B¢ denominarg squeso fundides el producto gue contenga un
minimo gdel 50 por 100 del extracto seco total ¥ del 40 por 160
de materia graga en dicho exiracto. Esta denominacion podra
sustituirse por la de «quesa fundide grasey, zqueso fundido extra-
grasor ¥ uquese fundido doble grasor, cuando corresponda a
contenidos en grasa, respectivamente, iguales o supericres al
40 por 190, 45 por 100 y 60 por 160

Cuando ias anteriores denominaciones se completen con ias
expresiones de «pars uniars y «para extenders, el extracto seco
total deberd ser, como minimo, del 40 por 100

Los productos en log cuales el porcentaje de grass en el ex-
tracto seco total sea inferior al 40 por 100 y al 20 por 100, e-
berdn denominarse wqueso fundide semigrasos y equeso fundido
magran», respectivaraente, con indicacién del tanto par ciento de
grasa correspondiente. En ambos supuestos ef minime de ex-
tracto seco fotal debera ser del 40 por 160.

El gueso fundido, cuys denominacion incluye el nombre de
una o mais variedades ds queso, se designari en una de las si-
gulentes formas: «Queso 8 ... (¥) ... fundide (8)» «Que-
50 ¢3) fundido () de ...... (¥} ......», ¢ «Crema de ...... (¥) --o»

¥ en su elaboracidn ne podrin emplearse oira u olras varledades
de queso mis que las especificadas, debiendo contgner un mi-
nimo del 5 por 108 gel extracto seco folsl,

51 dichas denominaciones se compleian afadiendo zpars un-
tar» y wpara extengers, el extracto seco deberd ser, como mini-
mo, del 40 por MG, v la grasa conienida en €l misme, del
45 por 100

En los quesos fundidos podrd sustituirse ln palabra eguesow
por la expresion del emplesdo en i elgboracion, slempre que éste
constituya, cotmo minime, el 75 por 100 del guese ptilizade como
materia prima.

IV, CLASIFICACION COMERCIAL

En relacion a sy elaboracion y caracteristicas, los guesoa as
viusilicaran en:

A} Quesos frescos —Son los de eiabaracidn reciente gue no
han sufride ninguna transformacién ni fermentacién, zalvo la
1dctica.

B) Quesos madurados—Son aguellos que, ademés de la fer-
mentacion lictica, han sufride otras transformeaciones v fermen-
taciones en st Mmasa.

C} Quesos fundidos.—Son ios que se ajustan & In definicidn
ertublecida en el pirrafo segundo del artieulo 2.

D) Quesos de suero o reguesén.--Son los productos slabo-
rados de acuerdo con lo indicado en el pdarrafo tercero del ar-
ticulo 2.0

V. ADICIONES AUTORIZADAS

Podran incorporarse las sustanciag qus se especifican a con-
tinzacion, condicionadas & que no tengan por objete sustitulr
a ninguno de los componentes de la leche.

A los quesos:

1. Fermentos laclicos apropiados para el tipo, clase y cait-
dad del queso; cusjos y enatmas coagulantes autorizados; hon-
gos autorizadea para las clases de quesom que normalmente lo
utitizan. '

2. Cloruro sodico v calcleo. Nitratos sodico ¥ potésico, en loy
quesas maduros,

3. . Bija ¢ achlote y cardlenos en dosis méximus de
0.08 por 100, y otros culorantes incluidos en 1as listas positivas
del Cédigo Alimentario.

4. Humo aplicado directamente a la corteza en el proceso ds
ahumado, slempre que no se utllice para enmascarar defectos,

5.  Aceiles preparadee especialmente para impreghar la cor-
teza ¥ colorantes auiorizados para su recubrimiento.

8. Ceras, parzfina y sustancias plésticas utilizadas para ¢!
recubrinients de los guesos, que estén autorizadas por €l Cédigo

“Alimentario.

7. Acido sirbico y sorbatos de sodie y potasio, en cantidades
maiximas de un gramo por kilo de queso, expresado en Acldeo
sOrbico Acido propiénice y sus sales de sodic ¥ potasio, en dosis
maximas de un gramo por kilo expresade en proplonice,

La utilizacldn de estos fungicidas se Hmitard a la corieza
o a los recubrimientos.

§. Sustancias arométicas, condimentos nafurales o especias
gue cumplan lo establecido en el phrrafo primero, en proporcidn
tal que el guesc contintie siendo el componente principal, y slam-
pre que se declare la sustancia afadida, s menos gue su pregen-
cia sea una caracieristica {radicional del gqueso.

8. Otras suktancias necesarias pare la fabricacidn de los gque-
gos, dque estén incluidas en las listas positivas del Codigo Ali-
mentaris.

10, Los guescs amparados por normas Internacionaies indivi-
duales, adoptadas en virtud del «Codigo de Principios Referentes
& la Leche ¥ Productos Licteoss, aceptedas por Espafia solamente
podran tener adicionadas las sustancias que se indican en las
mismas,

A loe guesos fundidng:

1. Clorure sédico, fosfatos ¥ polifosfatos sbdico, sédico-alumi-
nico, potdsico ¥ clleico. Citrates sédico ¥ .chlcico en las cantida-
des autorizadas o recomendadas.

2, Nata, manteguills y grass de mantequilian para gue cum-
plan los requisitos minimos de contenido en grasa. Leche en
polve o sblidos licteos para satisfacer el contenlde en extracto
s8C0.

La adicidn de estas sustancias esiard Umiteds por el conte-
nido en lactoss. Gue no excederd del 6 por imdelpesodﬂli'o-
ducto.
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3. Sustancins aroméiicas, condimentcs y alimentos no léc-
tecE autorizados por ef Codwgo Allmentario, siempre gue el ex-
tracto seco Incorporado no eiceda de 1n sexta parte del peso del
extracio seco total.

& Acklc sfrbico y sorbatos sddico ¥ potésico en cantidades
no superlores a dog greamos por kilo; &cido propionico ¥ propa-
natos de sodlo ¥ polasio en dosls méximas de tres gramos por
kilo; o une mezcla de eptos deidos ¥ sus sslea citadas. siempre
que no pasen de un méximo de dos gramos por kilo. El contenido
de tales productos estard calculado en fcido sérbice o propifntco,
respectivamente.

5, Nisina en cantidades méximas de 0,1 gramoes por ifle.

Ademas de estas adiciones, los quesos fundidos podrin conte-
ner las autorizadas a los dem#s quesos gue entren en su fabri-
cacidn.

VIII. MARCADO Y ETIQUETADD

1. En los embalajes 0 envases que contengan varias piezss
s& hard constar en espafiol, o en el idioma gue exija el pais de
destino, la cisse, tipo o demominacién de los guesos contenidos,
el nfimero de plezas. peso bruto ¥ neto en fabrica, pals de origen
¥ nombre y razon socisl del fabricante.

2. En cada pleas o unidad as indicard, por medio de hmpre-
sidn indeleble—a rezerva de lo dispuesto en el articulo 4s—o
en etiguetas, también en idioma sspafiol, o ] gue exija el pais
de destino, 1o datos siguientes:

Para los quesos:.

8} El nombrs de pafs productoy, excepto cuando se trate del
pais originario de la variedad del gueso en cuestitn y esté prote-
2ido por une norme internacional individual que asl lo estipule
¥ haya sido acepiads por Espafia.

b} La denominpctin del queso, conforme & lo Indicado en el
articulo 3o

e} El contenids mintno en gresa en el extracio seco, de
acusrdo con Ias denominaciones indicadas en el articulo 3.0

d} Ei pesd nsto en origen, excepic en las proposciones suel

- {as no destinadas A ser vendidas separademente,

¢} Cuando los guesss Gestinados a la exportacibén no cum-
plieran lag normas espafiolas de fabricacidn por exigirio asl &l
pels impartador, debersa levar marcads cada unidad la palabra
«Exports.

1} No podrén uiilizamse indicaciones, etiquetas o cualguier
olro’ medio suscepiible de crear confuslén en el Animo dei con-

sumidor sobre la natureleza, denominacion, composicién, arigen
¥ pese neto del producto.

g} Be podran utilizar etlquetas en idiomas distintos del espa-
fiol siempre que sean eXactas en tamafio, dibujo y coloride ¥ con
una dimensién del tipo de letra no superior a la empleada en
Is leyvenda en ldioma espaicl.

h} La indiescion urallador o 4en polvoy en €l caso de presen-
tarse el quest en alguna de estas formas.

i} Indicacldén de la razén social del fabricante o exportador.

§5  8i se tratara de fgueso preenvasado, no desfinado a fines
de fabricacifn, deberé figurar el nombre y direccidn del envasa-
dor, fabricante, importador o vehdeder del queso preenvasado.

Para los quesos fundidos:

Se emplearin lgs mismes exigencias gue para los no fundides
y ademés se indicardn ios aditives legalmente admitides gue
hayan side utilizados para incorporar seher y aromas.

En laz porciones individuales no destinadas & venderse sepa-
radamente, Jss exigencias sefialadas en et apartzde i) podrén
sustituirse por una marca comercial o cualquier otre sefial que
permita ldentificar al fabricante.

IX., InsreccIon

Puntos de inspeccidon:

Las Importaciones y exporiaciones de queso en la Peninsula
¥ provincias insulares se inspsecionarin por los Centros de Ins-
peectdm sigulentes:

Vigo, Bilbao, Passjes, Tran, La Juhquera, Port Boy, Barcelona,
Tarragona, Valencia, Alicante, Cartagena, Malaga, Sevilla, Cadiz,
Pealma de Mallorce, Sante Cruz de Tenerife, Las Palmas de Gran
Cangria y Madrid (Barajas y Peficelas).

S8i lag circuhstanciag 1o aconsejan, las Direcclones Generales
de Exportaclin y Poliffca Arancelaria e Importacién podran am-
pliar o reducir ics puntos de inspeccidn mencionados.

Lo gue comynico a V, I para su conoclmicnto ¥ efectos.
Dios guarde a V. I muchos afios.
Madrid, 8 de marzo de 1971

FONTANA CODINA

Nmg, Sr, Director general de Politica Arancelaria € Importacitlin.

II.  Autoridades y Personal

NOMBRAMIENTOS, SITUACIONES E INCIDENCIAS

‘MINISTERIO DE JUSTICIA

OQRUEN de € de febrero de 971 por In
designa Secretario del Tribunal Tutelar de
de Huetea a don Franciezco Loste Alcdzar.

Excmno. Sr.: De conformidad & lo establecido en el articuio 4.2
de Ia Ley Organics de 1l de junic de 1348, v a propuesta
de la Beccion IV del Consejo Supérior de Proteccion de Menares,

Este Ministerio ha tenida a bien desipnar Secretario del

iie se
Enores

Tribunal Tutelar de Menores de Huescs a don Francisco Loste

Alcazar, Heenciado en Derecho.

Lo que comunics a V. E. pars su echocimiento, of del inte-
resado ¥ demiss efectos, )

Diog guarde 2 V. B muchos afios,

Madrid, § de febrere de 1971

ORIOL

Exemo, Sr. Prestdente efectivo, Jefe As lox Servicios de ls-
Obra dei Consejo Superior de Protescién de Menores,

ORDENR de 28 de jebrero de 1571 por la gue se
designa a don Fernande Ferndndez Blaneo Presiden-
te de la Secclon 111 del Conrsejo Superior de Prolec-
cion de Menores.

Excmeo. 8r.: De conformidad a lo establecido en €] articulo 27
del texto refundido de la legislacion de protecclon de menores,
maodificade por Decreto 148071968, de 11 de julo, v & proptuesta
de s Comisidn Permanente del Consejo Superlor de Proteccion
de Menores,

Este Ministerio ha tenide a bien designar al #lustrisimo sefior
don Pemande Fernindez Blanco Presidente de la Seccidn TIT
de ese Consejo Superlor.

Lo que participo a V. E. pars su conocimiento, el el inte-
resade y demas efectos.

Dios guarde 8 V. E. muchos afios.

Madrid, 26 de febrera de 1971,

ORIOL

Expmo. 8r. Presidente efectivo, Jefe de los Servicios de 1a
Ohra del Consejo Superior de Proteccion de Menores,



